L’Ipanema par David Breniere

Détacl

de Lo lame
en damas
Apirographe

La jonction
Lame-ressort
perwet de voir
les d«‘//ér enfes
acers

La mtre
Lupériesre (ainss
we Les deux
avtres) est en
damas fevilleté

La powmpe
arreére et

Les platines
?w%c%ée!

A savoir !

Llpanema edt décliné d{'M
eurt faclles et a éfé

prétenté plutievrs foit en

concours, 4 Thaer:.

l est le top de

ma coutellerie

« |[panema, c’est un
nom qui vient du Bré-
sil et de sa musique,
la bossa-nova. J'aime

bien la bossa-nova !
Je voulais un modéle assez
fin, dynamique et haut de
gamme. Je laicréé il y a
trois, quatre ans et il reste le
top de ma coutellerie.
De la forme jusqu’a I'étui,
tout est fait maison, y com-
pris le damas. Le dessin,
c’est du spirographe. C'est
comme une toile d’araignée.
J'en réalise plusieurs que
j'assemble pour avoir a la
fois I'esthétique et la dureté
du tranchant.
Depuis deux ans, je fais
beaucoup de sandwichs. Un
sandwich sera toujours plus
solide qu’un torsadé qui
peut poser des problemes
techniques a la soudure.
J'ai fabriqué des Ipanema
avec 7 ou 8 damas diffé-
rents, des mécanismes plus
ou moins complexes. C'est
une belle piece qui permet
d'étre déclinée en une ou
plusieurs mitres. En ce mo-
ment, je me concentre sur
la dynamique des lignes.
Ca fait 18 ans que je réalise
des couteaux mais seule-
ment 4 ans que j'arrive
a produire vraiment ce
que je veux.»

vLame : Damas sandwich,
cceur en 90MCVS,

flancs en damas mosaique

v/ Platines : Z20

vRessort : acier carbone
vManche : ivoire de mamouth
v/Mitres : Damas feuilleté

v/ Systéme : pompe arriére

v Longueur de la lame : 80mm
v Epaisseur de la lame : 3mm
v Longueur du manche :
102mm

v Epaisseur du manche : 11mm



